
 

 

  
 

für Euch geöffnet… 

Donnerstag von 17.00 Uhr bis 22.00 Uhr 
Freitag und Samstag von 11.00 Uhr bis 23.00 Uhr 

Sonntag von 10.00 Uhr bis 21.00 Uhr 

Eure Feierlichkeit in der „Bächler Alm“ 

Egal für welchen Anlass, wir würden uns freuen, 
Euch mit Euren Gästen bei uns willkommen zu heißen! 

Wir verwöhnen Euch gerne mit traditionellen 
fränkischen und bayerischen Gerichten. 

Wir freuen uns auf Eure, natürlich unverbindliche Anfrage 
und darauf, Euch bald persönlich kennenzulernen. 

Euer Team der „Bächler Alm“ 



 

 

Speisekarte „Bächler Alm“ 
in der Zeit von 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr & 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr 

als Einsteiger… 

Rinderkraftbrühe 
mit Leberknödeln und Wurzelgemüse 3, C  € 4,80 

gemischter Beilagensalat c, g    € 4,50 

Vitalsalat 
gemischte Blattsalate, Gurken, Tomaten, gebratene 
Streifen von der Putenbrust, angemacht mit Hausdressing, 
dazu Landbrot 34, a1, a2, j     € 12,50 
 

die Alm Klassiker… 

die Hüttenpfanne… 
herzhaftes Nackensteak, kleines Cordon bleu 
nach Art des Hauses, auf Bratkartoffeln 
mit Spiegelei 8, 34, a1, c     € 16,90 

der Almspieß…  
Medaillons von Rind und Schwein mit Zwiebeln 
und Paprika auf pikanter Dunkelbiersoße 
mit Rösti 34, a1      € 17,50 

das Pfeffertöpfchen… 
feine Filetspitzen in Cognac-Pfeffer-Soße, 
dazu Gemüsebeilage und Reis   € xx,xx 



 

 

was G’scheites… 

der Wildererteller… 
edles Wildgulasch mit Schwammerln, Orangen-
Preisselbeergarnitur und Spätzle 2, 11, a1, c  € 17,50 

„Seppls Leibgericht“ 
Schweinerücken in der Semmelpanade mit Bacon, 
Spiegelei und Gitterkartoffeln c, a1, 8   € 15,50 

echte Männersache… 
zart rosa gebratenes Rumpsteak (250 g) mit 
Kräuterbutter, Speckbohnen und Röstitalern g € 23,90 
 

oder einen Burger… 
vom Brötchen bis zum Fleisch, 100 % hausgemacht… 

Alm Burger mit 200 g Patty vom Rind aus der Region, 
Blattsalat, Tomate, Zwiebelringe, Bacon, 
dazu hausgemachtes Dressing 
und Gitterkartoffeln a1, j, k    € 16,90 
 

Fleisch mog i ned… 

Käsespatzen mit Röstzwiebeln 34, a1, g  € 11,90 

Vegetarische Nudel-Pfanne 
mit Kräutern und Ricotta gefüllte Tortellini 
dazu gemischtes Gemüse und Parmesan  € 12,50 



 

 

aus Neptun´s Reich und fangfrisch aus dem Bassin… 
(bitte längere Zubereitungszeit berücksichtigen) 

die Frankenwald-Forelle „blau“ oder gebraten 
mit Salzkartoffeln, Sahnemeerrettich 
und zerlassener Butter 3, d, g    € 14,90 

Saibling nach „Bächler Art“ 
gebratener Saibling mit Kräuterfüllung, Salzkartoffeln, 
Sahnemeerrettich und zerlassener Butter 3, d, g € 17,40 

gebratenes Zanderfilet auf Weißweinsoße 
dazu Basmatireis 2, a1, g    € 16,90 
 

auf der Alm, da gibt’s koa Sünd… 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 11, a1, c, g  € 10,50 

schwarzes und weißes Schokoladenmousse 
mit frischen Früchten und Sahnehäubchen 2, g € 6,50 

 

aus dem Glasballon, der Marillenbrand… 

das spezielle Alm-Schnapserl   € 3,00 

als Alpen-Tequilla mit Schinkenröllchen, 
Senf und Meerrettich    € 4,00 

 



 

 

Brotzeitkarte „Alm-Garten“ 
Samstag, Sonn- & Feiertags in der Zeit von 14:00 Uhr bis 21:00 Uhr 

das Alm-Brotzeit-Brett  
Räucher- & Kochschinken, Leberwurst, Salami, Knacker, 
Bergkäse, Obazda, mit Zwiebelringen und Kren, dazu 
Landbrot und Butter 5, 8, 18, 34, a1, a2, g   € 14,90 

ein Paar frische Bratwürste mit Sauerkraut 
und Landbrot a1, a2, g     € 8,50 

gebackener Camembert mit Preiselbeeren, 
dazu Baguette 2, a1, g     € 9,50 

Strammer Max 
Landbrot mit gekochtem Schinken, zwei Spiegeleiern 
und Gurken-/Tomatengarnitur a1, a2, g  € 9,50 

Flammkuchen „Zur Alm“ 3, 8, 18, a1, j mit Würfelspeck, 
Champignons und Bergkäse    € 10,50 

Flammkuchen „Spezial“ 3, 8, 18, a1, j mit Würfelspeck, pikante 
Salami, Zwiebeln, Champignons, Bergkäse, 
Knoblauch und Streifen vom Rind   € 14,50 

gegrillte kongolesische XXL-Fleischpeitsche 
mit Currysoße und Pommes frites   € 8,50 

Bayrischer Tapas Teller 

 



 

 

 

Kinderspeisekarte 
in der Zeit von 11:00 Uhr bis 14:00 Uhr & 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr 

 

 
Kinderschnitzel 
mit Pommes frites 1, 3    € 5,30 

Putennuggets 
mit Pommes frites 1, 3, 9    € 4,80 

Spaghetti 
mit Tomatensoße 1, 3     € 4,80 

Portion Pommes frites    € 3,00 

 

 



 

 

 

immer donnerstags der Hax´n Tag… 

 

die gegrillte knusprige Schweinshaxe auf Dunkelbiersoße, 
mit Sauerkraut und hausgemachte Klöße 

oder 

paniert als Pfefferhaxe auf würziger Sahnesoße 
und hausgemachte Klöße 

 

dazu 

ein Alm-Schnapserl zum „Verdauen“ 

Euro 19,90 p.P. 

(wir bitten um Vorbestellung) 



 

 

 

Biere vom Fass und aus der Flasche 

0,5 Ltr. Weismainer Premium Pils, Radler 11, 
Kellertrunk oder Obendorfer Edelpils  € 3,00 
0,25 Ltr. Weismainer Premium Pils, Radler 11 

Kellertrunk oder Obendorfer Edelpils  € 2,00 
0,5 Ltr. Weismainer Hefeweizen hell 
oder Cola - Weizen 11, 17    € 3,50 
0,3 Ltr. Weismainer Hefeweizen hell 
oder Cola - Weizen 11, 17    € 2,50 
0,5 Ltr. Löwenbräu alkoholfrei   € 3,50 
0,5 Ltr. Weismainer Hefeweizen alkoholfrei € 3,50 
0,5 Ltr. Erdinger dunkel    € 3,50 
0,5 Ltr. Weismainer Flechterla   € 3,50 
0,5 Ltr. Malzbier alkoholfrei 11   € 3,50 
 

alkoholfreie Getränke 

0,35 Ltr. Original Almdudler 1, 11   € 3,00 
0,4 Ltr. Afri Cola / Afri Cola light, Bluna Orange 
oder Zitrone, Spezi 1, 3, 4, 7, 8, 9, 15   € 3,00 
0,2 Ltr. Afri Cola / Afri Cola light, Bluna Orange 
oder Zitrone, Spezi 1, 3, 4, 7, 8, 9, 15   € 2,00 
0,4 Ltr. Saftschorle 
(Apfel, Orange, Kirsch, Traube, Johannisbeere) 11  € 3,00 
0,2 Ltr. Saftschorle 



 

 

(Apfel, Orange, Kirsch, Traube, Johannisbeere) 11  € 2,00 
0,4 Ltr. Saft 
(Apfel, Orange, Kirsch, Traube, Johannisbeere) 11  € 3,50 
0,2 Ltr. Saft 
(Apfel, Orange, Kirsch, Traube, Johannisbeere) 11  € 2,50 
0,4 Ltr. Bitter Lemon 1, 11, 16    € 3,50 
0,2 Ltr. Bitter Lemon 1, 11, 16    € 2,50 
0,4 Ltr. Tafelwasser / stilles Wasser  € 2,50 
0,2 Ltr. Tafelwasser / stilles Wasser  € 1,50 
0,75 Ltr. Flasche Teinacher (still, medium)  € 4,50 

Heißgetränke 

Pott Kaffee oder koffeinfrei 17   € 3,50 
Cappuccino (mit aufgeschäumter Milch) 17  € 2,50 
Espresso Orginale 17     € 2,00 
Latte Macchiato 17     € 3,00 
Milchkaffee 17      € 3,00 
Pott heiße Schokolade 11    € 3,50 
Pott Tee      € 3,50 
Jagertee      € 3,50 

Sekt 

0,75 Ltr. Schloss Trier, 
halbtrocken und spritzig    € 19,00 
0,75 Ltr. Franken secco weiß, 
trocken und fruchtig     € 21,00 
0,2 Ltr. Prosecco Piccolo    € 5,50 



 

 

Aperitif 

Hugo (Holunderblütensirup, Prosecco) 1, 11   € 5,50 
Aperol Sprizz (Aperol, Prosecco, Sprudel) 1  € 5,50 

Mixgetränke 

0,2 Ltr. Whisky - Cola 1, 4, 11    € 5,50 
0,2 Ltr. Gin - Tonic 3, 16    € 5,50 

Whisky & Cognac 

Jack Daniels      € 4,00 
Glenfiddich 12 Years     € 5,00 

Spirituosen (2 cl) 

Obst - Brand (Obstler, Williams)    € 2,50 
Grappa      € 3,00 
Malteserkreuz     € 3,00 
Ouzo       € 3,00 
Blutwurz (60%)     € 3,00 
Ramazotti      € 3,00 
Jägermeister      € 3,00 
Underberg      € 3,00 
Baileys 17      € 3,00 

das Besondere von der Destilliere Schmitt… 
Wildkirsche, Himbeergeist oder Williams Gold € 4,90 



 

 

Weißweine 

0,2 Ltr. Franken Häcker 5   
Müller-Thurgau, Qualitätswein, halbtrocken € 3,00 

0,2 Ltr. Privatweingut Schmitt Bergtheim 5, Franken 
Bacchus, Qualitätswein, halbtrocken  € 5,20 
als Flaschenwein (0,75 Ltr.)   € 18,50 

0,2 Ltr. Privatweingut Schmitt Bergtheim 5, Franken 
Silvaner, Qualitätswein, trocken   € 5,20 
als Flaschenwein (0,75 Ltr.)   € 18,50 

0,2 Ltr. Weinhaus Flick 5, Rheinhessen 
Literweise Glück, Qualitätswein, Kerner, lieblich € 3,50 
als Flaschenwein (1 Ltr.)    € 16,50 

0,2 Ltr. Pinot Grigio 5, Italien   
trocken, weich und füllig    € 3,50 
als Flaschenwein (1 Ltr.)    € 16,50 
 

Rosewein 
 
0,2 Ltr. Privatweingut Schmitt Bergtheim 5, Franken 
Rotling, süffig und fruchtig    € 5,40 
als Flaschenwein (0,75 Ltr.)   € 19,50 
 

 
 



 

 

Rotweine 

0,2 Ltr. Franken Häcker 5, Franken   
Rotwein Cuvee, Spätburgunder Regent, trocken € 3,00 
 
0,2 Ltr. Abendrot 5, Franken     
Qualitätswein b.A., samtig und zart, trocken € 5,40 
als Flaschenwein (0,75 Ltr.)   € 19,50 

0,2 Ltr. Dornfelder 5, Rheinhessen   
Qualitätswein b.A., lieblich    € 4,80 
als Flaschenwein (0,75 Ltr.)   € 17,00 

0,2 Ltr. Merlot 5, Italien   
trocken, weich und würzig    € 3,50 
als Flaschenwein (1 Ltr.)    € 16,50 

 

 

 

„Für Sorgen sorgt das liebe Leben, 

und Sorgenbrecher sind die Reben“ 

Johann Wolfgang von Goethe. 

 

 



 

 

 

 

Danke für Euren Besuch 
und bis bald 

in der Bächler Alm 

 



 

 

Legende der Zusatzstoffe 

1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Geschmacksverstärker 
5 geschwefelt 
6 geschwärzt 
7 gewachst 
8 mit Phosphat 

9 mit Süßungsmittel 
11 mit einer Zuckerart und 
Süßungsmittel 
16 chininhaltig 
17 koffeinhaltig 
18 mit Nitrit 
34 mit Jodsalz 

Legende der Allergene 

a enth. Gluten 
a1 Weizen 
a2 Roggen 
a3 Gerste 
a4 Hafer 
a5 Dinkel 
a6 Kamut 
b enth. Krebstiere  
c enth. Ei   
d enth. Fisch   
e enth. Erdnüsse  
f enth. Soja (gen-tech-frei) 
g enth. Milch einschl. Laktose 
h enth. Schalenfrüchte 
 

 

 

h1 Mandeln 
h2 Haselnuss 
h3 Walnuss 
h4 Chashewnuss 
h5 Pekanuss 
h6 Paranuss 
h7 Pistazie 
h8 Macadamianuss 
i enth. Sellerie   
j enth. Senf   
k enth. Sesam   
l enth. Schwefeldioxid/Sulfite 
m enth. Lupinen  
n enth. Weichtier



 

 

 


