
Zusatzstoffe 
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 geschwefelt, 8 mit Phosphat, 

9 mit Süßungsmittel, 18 mit Nitrit, 34 mit Jodsalz 
Allergene 

a1 Weizen, c enth. Ei, g enth. Milch einschl. Laktose, i enth. Sellerie, j enth. Senf 

 
 

Unsere „Bächler-Frankenwaldküche“ 
am Sonn- & Feiertag 

 

als Vorspeise… 

Rinderkraftbrühe mit Leberknödeln und Wurzelgemüse 3, c  Euro 4,80 

gemischter Beilagensalat c, g       Euro 4,50 

* * * 

das Bratenangebot… 

frisch aus dem Rohr, die ½ Bauernente knusprig gebraten 
an Beifußsoße mit Orangen-Preiselbeergarnitur, 
Rotkohl und Thüringer Klößen 5, a1, i      Euro 14,90 

saftiges Hirschragout an einer Wacholderrahmsoße 
mit Waldpilzen, Orangen-Preiselbeergarnitur 
und Thüringer Klößen a1        Euro 16,50 

geschmorte Ochsenbacken in Burgundersoße, 
Gemüsegarnitur und Thüringer Klößen 5, a1     Euro 14,50 

als Klassiker, der Rinderbraten an feiner Sahnesoße 
mit Gemüsegarnitur und Thüringer Klößen 3, 34, a1, j    Euro 13,20 

Rinderroulade nach „Annis Rezept“ in Senfsoße, 
Gemüsegarnitur und Thüringer Klößen 3, 34, a1, j    Euro 14,50 

feiner Kalbsbraten in Sahnesoße mit frischen Champignons, 
und Thüringer Klößen 3, 34, a1, j       Euro 14,90 

frisch aus dem Rohr, das Schäufele auf Sauerkraut 
mit Kümmel-Dunkelbier-Soße und Thüringer Klößen 2, 3, 34, a1  Euro 12,90 

 



 

 
oder kurzgebraten…  

Cordon bleu nach Art des Hauses gefüllt mit Schinken, 
Käse und pikanter Salami, dazu Pommes frites 8, 18, 34, a1, j   Euro 13,90 

aus Neptun´s Reich und fangfrisch aus unserem Bassin… 
(bitte längere Zubereitungszeit berücksichtigen) 

die Frankenwaldforelle „Müllerin Art“ mit zerlassener Butter, 
Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln 3, a1     Euro 14,90 

gebratener Saibling nach „Bächler Art“ 
mit einer Kräuterfüllung, dazu zerlassene Butter, 
Sahnemeerrettich und Salzkartoffeln 2, a1, g, j    Euro 17,40 

Zanderfilet auf Weißweinsoße, dazu Basmatireis 2, a1, g   Euro 15,90 

oder vegetarisch… 

vegetarische Nudel-Pfanne 
mit Kräutern und Ricotta gefüllte Tortellini 
dazu gemischtes Gemüse und Parmesan  2, 3, a1, i    Euro 12,50 

das Angebot für unsere kleinen Gäste 

Kinderportion Sonntagsbraten mit Kloß bis 8 Jahre 2, a1  Euro 5,00 

Kloß mit Soße         Euro 2,50 

zum Dessert… 

Coupe Dänemark 
Vanilleeis mit warmer Schokoladensoße und Sahnehäubchen 2, g Euro 7,50 

gemischtes Eis mit Früchten und Sahnehäubchen 2, g   Euro 6,50 

Bayrisch Creme 
mit frischem Fruchtmark und Sahnehäubchen 2, g   Euro 6,50 

 

Wir wünschen Euch einen guten Appetit  
und einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant. 

Eure Gastgeber Familie Jung & Team 


